COMAE - Conselho Municipal de Alimentagdo Escolar de Barra Bonita

TERMO DE VISITA/ACOMPANHAMENTO DO FORNECIMENTO DE

MEBE_NDAESCOL;AE
Em 51)05’*39% , as I: W horas, eu
‘-}F@«% L do da Nounc Codnume_ & demais

Conselheiros  do C.OMAE, comparecemos  a escola
EE. Gowns f\mmw Rasnine mc\o\ct?ﬁ- ,em cumprimento
o

as determinacdes do Regimento Interno do Conselho e das

atribuicbes que nos sao conferidas, encontrando-se referida escola
em funcionamento, cumpridas as normas do Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar — PNAE, Resolugcdo N° 26 e suas alteracoes,
ao que se refere ao fornecimento da Merenda Escolar aos alunos
daquela Unidade Escolar, e dados constantes do Roteiro de visitas
que faz parte integrante a este Termo. Nada mais havendo a tratar,
lavrei e assinei o presente Termo com O diretor/representante da
escola que nos acompanhou. Barra Bonita,
_W/ 05 /2026._
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MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

DATA 1) [05.12006 PERIODO

CONSELHEIRO(S) | %ol, fonedis o NEdian

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas SIM/| NAO
B. Asseio (cabelos, odor) SIM/ NQO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM/| NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) SIM/| NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado vés G SIM | NAO/
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. _An?biente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios siw/| NAO
e lixeiras) Vil o

B. Equi_pamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, siw | NAO
batedeira) -

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, siwv | NARO
talheres)

D. Ace:ssérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, siM/| NRO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, lequmes e verduras lavados corretamente siM/| NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidaq_o de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a siM | NAO
preparagao

D. Desgo_ngelamento realizado com os cuidados siv | NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza siM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM/| NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM/| NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SIM/ | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria s
Municipal de Educagao P wasd EO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM/ | NAO
C. Boa apresentacdo do prato sIM/ | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIM/| NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM/ | NAO
F. Permite repeticdo SIM/| NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA -
A. Bom com as criancas (atenciosa, adequada) SIM/| NAO |




- ~
B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras SIM/| NAO
C. Bom com os funciondrios da escola SIM/| NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM/| NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, sim | NAo
serventes) =
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SIM/| NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho SIM | NAO

(despensa, cozinha)




